Agencia de

Aprendizaje

Trayecto: Pastelero/a

e Familia profesional: Gastronomia.

e Titulo que otorga: Pastelero.

e Duracién: Anual.

e Cantidad de horas: 464.

e Requisitos de ingreso: Primario completo.

e Perfil del egresado/a: Con esta capacitacion vas a poder: pre elaborar,
elaborar, terminar, decorar y conservar una amplia variedad de productos
de pasteleria, aplicando las técnicas correspondientes en base a
objetivos econdmicos, utilizando durante todo el proceso de elaboracién
de productos de pasteleria, protocolos y normas de seguridad laboral,
ambiental, calidad y buenas practicas de manipulacion alimentaria
vigentes. Asi mismo vas a poder participar en la definicién de las ofertas
gastrondmicas y contaras con la capacidad para actuar en el marco de un
equipo de trabajo en el proceso de determinacidén de necesidades y
elaboracion de productos de pasteleria.

Trayecto formativo compuesto por los
siguientes moédulos:

e Tecnologia de los alimentos.
e Seguridad y BPM.

e Gestion del proceso de trabajo gastrondmico.
e Relaciones laborales y orientacion profesional.

e Preparaciones basicas en panaderia.
e Preparaciones basicas en pasteleria.

e Elaboraciones de pasteleria.
e Postres clasicos y de restaurante.
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