
Elaborador/a de pastas artesanales 

● Familia profesional gastronomía,hoteleríay turismo
● Título que otorga: Elaborador/a de pastas artesanales 
● Duración: Un cuatrimestre
● Cantidad de horas: 80 hs Reloj
● Requisitos de ingreso: Mayor de 18 años
● Perfil del egresado/a: 

 
El/la elaborador/a de pastas artesanales interviene en la preparación de 
pastas frescas
artesanales -simples y rellenas- y de rellenos y salsas básicas aplicando 
técnicas y métodos
culinarios acordes a la oferta gastronómica del establecimiento, 
respetando las normas de
seguridad laboral, los criterios de calidad y las buenas prácticas de 
manipulación de
alimentos vigentes.


