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Tecnicatura Superior en Gastronomia

e Area de formacién: Hoteleria y Gastronomia

e Titulo que otorga: Técnico/a Superior en Gastronomia
e Duracién: 3 afios

e Cantidad de horas: 2.830 horas catedra

e Requisitos: Secundario Completo

e Perfil del egresadofa: Estaras capacitado/a para disefiar y gestionar los procesos
de produccién e intervenir en la elaboracién gastrondmica, respetando las normas
especificas que regulan las condiciones exigidas de higiene, seguridad y calidad,
atendiendo a las demandas del mercado.

e Contenidos:

INSTANCIA Hs. CAT.

AREA FORMATIVA CURRICULAR MODALIDAD | CONDICIONES SEM. TOTAL
Sector Industria de la Materia

Gastronomia hospitalidad obligatoria Cuatrimestral 3 48
Sector Establecimientos Materia

Gastronomia gastrondémicos obligatoria Cuatrimestral 3 48
Sector Introduccion a la Materia

Gastronomia gastronomia obligatoria Cuatrimestral 3 48
Sector Principios de la Materia

Gastronomia economia obligatoria Cuatrimestral 3 48
Produccion Materia

Gastrondmica Bromatologia obligatoria Cuatrimestral 3 48
Produccion Taller

Gastrondmica Cocina Basica obligatorio Cuatrimestral 6 96
Produccion Taller

Gastronémica Cocina de Produccién |obligatorio Cuatrimestral 6 96
Produccion Taller

Gastronémica Cocina de Satisfaccién |obligatorio Cuatrimestral 6 96
Produccion Taller

Gastronémica Cocina de Avanzada obligatorio Cuatrimestral 6 96
Produccion Taller

Gastronémica Cocina del Mundo obligatorio Cuatrimestral 6 96
Produccion Enologia y Maridaje Taller Cuatrimestral 3 48
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Gastronémica obligatorio

Produccion Higiene de los Materia

Gastronémica Alimentos obligatoria Cuatrimestral 48

Produccion Materia

Gastrondmica Nutricion obligatoria Cuatrimestral 48

Produccion Taller

Gastronomica Panaderia Basica obligatorio Cuatrimestral 96

Produccion Panaderia Taller

Gastronomica Especializada obligatorio Cuatrimestral 96

Produccion Taller

Gastronémica Pasteleria Clasica obligatorio Cuatrimestral 96

Produccion Materia

Gastronomica Principios de Cocina obligatoria Cuatrimestral 48

Produccion Seguridad Laboral y Materia

Gastrondmica Primeros auxilios obligatoria Cuatrimestral 48
Servicios de Catering

Produccion para Eventos, Buffery [Taller

Gastrondmica Céctel obligatorio Cuatrimestral 96
Seminario de

Produccion Profundizacion y/o Seminario

Gastrondmica Actualizacién Optativo Cuatrimestral 48

Gestion y

Administracion de

Recursos en

Organizaciones Administracién de Materia

Gastronomicas Recursos Humanos obligatoria Cuatrimestral 48

Gestion y

Administracién de

Recursos en

Organizaciones Materia

Gastrondmicas Ceremonial y Protocolo |obligatoria Cuatrimestral 48

Gestion y

Administracion de

Recursos en

Organizaciones Materia

Gastrondmicas Comercializacion obligatoria Cuatrimestral 48

Gestion y

Administracion de

Recursos en

Organizaciones Compras y Gestion de |Materia

Gastrondmicas Stock obligatoria Cuatrimestral 48

Gestion y

Administracién de

Recursos en

Organizaciones Materia

Gastrondmicas Contabilidad y Finanzas |obligatoria Cuatrimestral 48
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Gestion y
Administracion de
Recursos en
Organizaciones
Gastrondmicas

Costos y Presupuesto

Materia
obligatoria

Cuatrimestral

48

Gestion y
Administracion de
Recursos en
Organizaciones
Gastronémicas

Francés

Materia
obligatoria

Cuatrimestral

64

Gestion y
Administracion de
Recursos en
Organizaciones
Gastronémicas

Francés Técnico

Materia
obligatoria

Cuatrimestral

48

Gestion y
Administracion de
Recursos en
Organizaciones
Gastrondmicas

Gerenciamiento de
Empresas
Gastrondmicas

Materia
obligatoria

Cuatrimestral

48

Gestion y
Administracion de
Recursos en
Organizaciones
Gastronémicas

Informatica

Taller
obligatorio

Cuatrimestral

64

Gestion y
Administracion de
Recursos en
Organizaciones
Gastronémicas

Aplicaciones
Informaticas

Taller
obligatorio

Cuatrimestral

48

Gestion y
Administracion de
Recursos en
Organizaciones
Gastronémicas

Inglés

Materia
obligatoria

Cuatrimestral

64

Gestion y
Administracion de
Recursos en
Organizaciones
Gastronémicas

Inglés Técnico

Materia
obligatoria

Cuatrimestral

48

Gestion y
Administracion de
Recursos en
Organizaciones
Gastrondmicas

Organizacion de
Eventos Gastrondmicos

Materia
obligatoria

Cuatrimestral

48

Gestion y
Administracion de
Recursos en

Principios de
Organizacion y
Administracion de

Materia
obligatoria

Cuatrimestral

48
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Organizaciones
Gastrondmicas

Empresas

Gestion y
Administracion de
Recursos en

Organizaciones Relaciones Laborales y |Materia
Gastrondmicas Legislacién obligatoria Cuatrimestral 4 64
Gestion y
Administracién de
Recursos en
Organizaciones Elaboracion de Menues |Materia
Gastrondmicas y Cartas obligatoria Cuatrimestral 3 48
Gestion y
Administracion de
Recursos en
Organizaciones Profundizacion de Materia
Gastrondmicas Idioma optativa Cuatrimestral 3 48
Practica 30 horas
Profesionalizante I: repartidas
Observacion de en no mas
Practicas Organizaciones Taller de 4
Profesionalizantes |Gastronémicas obligatorio Cuatrimestral semanas 114
108 horas
Practica repartidas
Profesionalizantes II: en no mas
Practicas Produccion Taller de 8
Profesionalizantes | Gastronémica obligatorio Cuatrimestral semanas 212
Practica 90 horas
Profesionalizante IlI: repartidas
Asesoramiento a en no mas
Practicas Empresas Taller de 60
Profesionalizantes |Gastronémicas obligatorio Cuatrimestral semanas 184
Materia
Materias Optativas [Nivelacion en Francés |optativa Cuatrimestral 3 48
Materia
Materias Optativas [Nivelacion en Inglés optativa Cuatrimestral 3 48




